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Izpod rok nasega chefa stoletja stari recepti

postajajo kulinaricne mojstrovine.

Ponudba na nasem jedilnem listu temelji na uporabi Zivil
lokalnega slovenskega izvora. Za jedi, ki vam jih skrbno
pripravimo, ne uporabljamo Zivil iz masovne pridelave.

“Korss

Ko zadisi po kruhu, ves da si doma. Nasi mojstri pripravljajo
dnevno svez domac kruh. Zavezani trajnosti izbiramo samo
ekolosko pridelano Zito, mleto v mlinu na kamne.
Ustvarjamo z razli¢nimi vrstami moke, vecinoma z drozmi
in veliko ljubezni.



Priporo¢amo vam, da izberete enega izmed

degustacijskih menijev, ki jih nas Chef kreira dnevno,
iz najbolj sveZih sestavin trenutnega letnega Casa.

3-hodni degustacijski meni (samo v ¢asu kosila)
39,00 EUR

3-hodni degustacijski veganski meni [samo v ¢asu kosila)

41,00 EUR

4-hodni degustacijski meni
54,00 EUR

4-hodni degustacijski veganski meni
56,00 EUR

5-hodni degustacijski meni
65,00 EUR

5-hodni degustacijski veganski meni
69,00 EUR

7-hodni degustacijski meni
88,00 EUR
7-hodni meni pripravljamo za najmanj dve osebi,
oziroma za celotno omizje.
Narocilo sprejemamo najpozneje do 19.00 ure.

PRVO DEJANJE

MEDVEDOV PRSUT
Medvedov prsut, spenjeno lesnikovo olje, fermentirana koleraba,
hruska, lesniki

15,90 EUR

TATARC
Tatar zorene govedine, majoneza Cebule, hren, dimljen sir

15,90 EUR

BRANCIN
Dimljen brancin, pivska repa, dashi rdece pese, ocvirki, redkvica

15,90 EUR

POSTRV
Posirana postry, tatar kolerabe in jabolk, sabayon drobnjaka,
postrvje ikre

15,90 EUR

DRUGO DEJANJE

GOVEJA JUHA
Goveji consome, vlozZeno prepelicje jajce, Speclji

7,90 EUR

AGNOLOTTI
Agnolloti s skuto, juha suhih jurckov, prezervirana pomarancna
lupina, olje oreha

14,90 EUR



SKUTNI STRUKLJI
Skutni struklji, pralina pinjol, pocasi peceno korenje,
omaka pinjenca

14,90 EUR

KRVAVICA
Krvavica, ocvrt jeSprenj, pire zelene,
Catni jabolk in fermentiranega kostanja

14,90 EUR

TRETJEDEJANJE

PISCANEC
Stegna piscanca, bela polenta, demi glace omaka s kajmakom,
ohrovt, pis¢ancja koZza

25,90 EUR

MEDVED
Pocasi kuhano stegno medveda, fermentirane brusnice,
prah medvedovega prsuta, krompirjeva krema

29,90 EUR

JAGNJE
Jagnje, Salotka, gor¢i¢na semena, bearneska omaka s Satrajem

29,90 EUR

SULEC
File sulca, pire belega fiZola, citrus beurre blanc,
medvedova zaseka

26,90 EUR

CETRTODEJANJE

MLECNA KREMA & SLADOLED CVETNEGA PRAHU
Mlecna krema, ovseni kosmici, fermentiran med,
sladoled cvetnega prahu

7,90 EUR

JABOLCNA CEZANA
Jabolcna CeZana, kreker ajdove kase, sladoled Zajblja,
kandiran hren

7,90 EUR

RDECA PESA
Kandirana rdeca pesa, frangipane sonc¢ni¢nih semen,
érni oreh, sladoled karamelizirane bele Cokolade

7,90 EUR

Vse cene so izrazene v EUR in vsebujejo DDV. Cenik je veljaven od 1. 12. 2022 dalje.
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Our chef turns simple local recipes handed down

through generations into culinary masterpieces.

“Plerre

Our lovingly prepared dishes are based on the ingredients
of local Slovenian origin,
none of which are mass-produced.

CPRrcndt

The aroma of bread means you've reached home. Our master
bakers prepare daily fresh homemade bread. Committed
to sustainability, we only use organically grown grain, ground
in a stone mill. We create with different types of flour,
mostly wild yeast and plenty of love.



\Sg;e%W%W%%f%//@%/@%é4

We recommend that you choose one of the daily
tasting menus prepared by our Chef using
the freshest seasonal ingredients.

3-Course Tasting Menu (lunchtime only)
EUR 39.00

3-Course Vegan Tasting Menu (lunchtime only)
EUR 41.00

4-Course Tasting Menu
EUR 54.00

4-Course Vegan Tasting Menu
EUR 56.00

5-Course Tasting Menu
EUR 65.00

5-Course Vegan Tasting Menu
EUR 69.00

7-Course Tasting Menu
EUR 88.00
The seven-course menu is prepared
for a minimum of two people
or larger parties of guests.
The menu needs to be ordered
by 19:00 at the latest.

ACT 1

BEAR PROSCIUTTO
Bear prosciutto, foamed hazelnut oil, fermented kohlrabi, pear,
hazelnuts

EUR 15.90

STEAK TARTARE
Aged beef tartare, onion mayonnaise, horseradish, smoked
cheese

EUR 15.90

SEE BASS
Smoked See bass, daikon radish, beetroot dashi,
cracklings, radishes

EUR 15.90

TROUT
Poached trout, kohlrabi-apple tartare, chive sabayon, trout roe

EUR 15.90

ACT 2

BEEF BROTH
Beef consommeé, pickled quail's egg, spatzle

EUR 7.90

AGNOLOTTI
Agnolotti filled with cottage cheese, dried-porcini soup,
preserved orange peel, walnut oil

EUR 14.90



COTTAGE-CHEESE STRUKLJI

Cottage-cheese Struklji, pesto, slow-roasted carrots,

buttermilk sauce

EUR 14.90

BLOOD SAUSAGE
Blood sausage, fried pot barley, mashed celery root,
apple-and-fermented-chestnut chutney

EUR 14.90

ACT3

CHICKEN
Chicken thighs, white polenta, kaymak demi-glace,
Savoy cabbage, chicken skin

EUR 25.90

BEAR
Slow-cooked bear thigh, fermented cranberries,
bear-prosciutto dust, potato espuma

EUR 29.90

LAMB
Lamb, shallots, mustard seeds,
béarnaise sauce with summer savory

EUR 29.90

DANUBE SALMON

Danube salmon fillet, mashed white beans, citrus beurre blanc,

bear-meat minced lard

EUR 26.90

ACT 4

MILK CURD & BEE-POLLEN ICE CREAM
Milk curd, rolled oats, fermented honey, bee pollen ice cream

EUR 7.90

APPLE SAUCE
Apple sauce, buckwheat-groats cracker, sage ice cream,
candied horseradish

EUR 7.90

BEETROOT
Candied beetroot, sunflower-seed frangipane, black walnut,
caramelised white-chocolate ice cream

EUR 7.90

All prices are in EUR and include VAT. The price list is valid from 1. 12. 2022 onwards.
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Unser Kiichenchef verwandelt die bereits Jahrhunderte

alten Rezepte in kulinarische Meisterwerke.

W

Unser Angebot basiert auf der Verwendung von Zutaten
slowenischer und lokaler Herkunft. Fiir die Speisen, die fur Sie
sorgsam zubereitet werden, verwenden wir keine Lebensmittel

aus der Massenproduktion.

2

Wenn es nach Brot duftet, weil} man, dass man zu Hause
angekommen ist. Unsere Spitzenbacker bereiten taglich
frisches hausgemachtes Brot zu. Da wir der Nachhaltigkeit
verpflichtet sind, wahlen wir nur biologisch angebautes
Getreide, das in einer Steinmuhle gemahlen wird. Wir backen
das Brot aus verschiedenen Mehlsorten, meistens mit
Sauerteig und sehr viel Liebe.
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Es wird empfohlen, dass Sie eines
der Degustationsmentis wahlen, die unser Kochchef
aus frischen saisonalen Zutaten taglich kreiert.

3-Gange-Degustationsmenii (nur zu Mittag)
39,00 EUR

3-Gange-Degustationsmenii Vegan (nur zu Mittag)
41,00 EUR

4-Gange-Degustationsmenii
54,00 EUR

4-Gange-Degustationsmenii Vegan
56,00 EUR

5-Gange-Degustationsmeni
65,00 EUR

5-Gange-Degustationsmenii Vegan
69,00 EUR

7-Gange-Degustationsmenii
88,00 EUR
Das 7-Gange-Menu wird fir mindestens
zwei Personen oder
fur den gesamten Tisch zubereitet.
Wir nehmen die Bestellungen
bis spatestens 19.00 Uhr an.

DER ERSTE AKT

BAREN-PROSCIUTTO
Baren-Prosciutto, geschaumtes Haselnussadl,
fermentierter Kohlrabi, Birne, Haselnisse

15,90 EUR

BEEF TATAR
Tatar von gereiftem Rindfleisch, Zwiebel-Mayonnaise,
Meerrettich, Rauchkase

15,90 EUR

SEEBARSCH
Gerducherter Seebarsch, Daikon-Rettich, Rote Beete-Dashi,
Grieben, Radieschen

15,90 EUR

FORELLE
Pochierte Forelle, Kohlrabi-Apfeltatar, Schnittlauch-Sabayon,
Forellenrogen

15,90 EUR

DER ZWEITE AKT

RINDFLEISCHSUPPE
Rind-Consommé, eingelegtes Wachtelei, Spatzle

7,90 EUR

AGNOLOTTI
Agnolotti mit Quark, Suppe aus getrockneten Steinpilzen,
praservierte Orangenschale, Walnussol

14,90 EUR



QUARK-MAULTASCHEN ,. STRUKLJI®
Maultaschen mit Quarkfillung, Pinienkern-Praline,
langsam gebratene Karotten, Buttermilchsauce

14,90 EUR

BLUTWURST
Blutwurst, frittierte Graupen, Sellerie-Pliree,
Apfel-Chutney aus Apfeln und fermentierten Kastanien

14,90 EUR

DER DRITTE AKT

HAHNCHEN
Hahnchenschenkel, weifle Polenta, Demi Glace mit Frischkase
.Kajmak”, Grinkohl, Hahnchenhaut

25,90 EUR

BAR
Langsam gebratene Barenkeule, fermentierte Preiselbeeren,
Barenschinkenstaub, Kartoffelcreme

29,90 EUR

LAMM
Lamm, Schalotten, Senfkorner,
Sauce Béarnaise mit Bohnenkraut

29,90 EUR

HUCHEN
Huchen-Filet, Weile-Bohnen-Piree, Zitrus-Beurre Blanc,
Verhackert vom Barenfleisch

26,90 EUR

DER VIERTE AKT

MILCHCREME & BLUTENPOLLEN-EIS
Milchcreme, Haferflocken, fermentierter Honig,
Blutenpollen-Eis

7,90 EUR

APFELMUS
Apfelmus, Buchweizenbrei-Cracker, Salbei-Eis,
kandierter Meerrettich

7,90 EUR

ROTE BEETE

Kandierte Rote Beete, Frangipani-Creme aus
Sonnenblumenkernen, schwarze Walnuss,
Eis aus karamellisierter weifler Schokolade

7,90 EUR

Alle Preise sind in EUR und enthalten die Mehrwertsteuer. Die Preisliste gilt ab 1. 12. 2022.
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Il nostro chef trasforma semplici ricette
tramandate da generazioni

in veri e propri capolavori culinari.

Dot

La nostra offerta si basa sull'utilizzo di prodotti alimentari
sloveni locali. Per la preparazione delle pietanze, preparate
con cura per voi, non vengono usati prodotti provenienti dalla
produzione di massa.

S prsee
Quando l'aria si riempie del profumo del pane appena
sfornato, sai di essere a casa. | nostri chef sfornano ogni
giorno pane fresco fatto in casa. Con un’attenzione particolare
rivolta verso la sostenibilita, scegliamo solo il grano prodotto
ecologicamente e macinato a pietra nei mulini. Creamo nuove

miscele con diversi tipi di farinae, generalmente usando
il lievito madre e tanto amore.
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Si consiglia vivamente di scegliere uno tra
i menu degustazione, che il nostro chef crea quotidianamente
usando ingredienti freschi di stagione.

Menu di degustazione a 3 portate
(solo in orario di pranzo)

39,00 EUR

Menu vegano di degustazione a 3 portate
(solo in orario di pranzo)

41,00 EUR

Menu di degustazione a 4 portate
54,00 EUR

Menu vegano di degustazione a 4 portate
56,00 EUR

Menu di degustazione a 5 portate
65,00 EUR

Menu vegano di degustazione a 5 portate
69,00 EUR

Menu di degustazione a 7 portate
88,00 EUR

Il menu di 7 portate viene servito per almeno
due persone o per lintera tavolata.
Accettiamo gli ordini entro e non oltre le ore 19.

PRIMO ATTO

PROSCIUTTO D'ORSO
Prosciutto d'orso, spuma all'olio di nocciola,
cavolo rapa fermentato, pera, nocciole

15,90 EUR

TARTARE
Tartare di manzo stagionato, maionese alla cipolla, cren,
formaggio affumicato

15,90 EUR

BRANZINO
Branzino affumicato, daikon, dashi alla barbabietola,
ciccioli, ravanello

15,90 EUR

TROTA
Trota lessa, tartare di cavolo rapa e mele, zabaione all'erba
cipollina, uova di trota

15,90 EUR

SECONDO ATTO

BRODO DI MANZO
Consommé di manzo, uovo di quaglia sott'aceto, spatzle

7,90 EUR

AGNOLOTTI
Agnolotti alla ricotta, zuppa di porcini secchi,
buccia d'arancia candita, olio di noci

14,90 EUR



STRUCCOLI DI RICOTTA
Struccoli di ricotta, pallina ai pinoli, pesto ai pinoli,
carote cotte lentamente, salsa al latticello

14,90 EUR

SANGUINACCIO
Sanguinaccio, orzo fritto, pure di sedano,
chutney di mele e castagne fermentate

14,90 EUR

TERZO ATTO

POLLO

Coscette di pollo, polenta bianca, demi glace con kajmak,

verza, pelle di pollo

25,90 EUR

ORSO
Coscia d'orso cotta lentamente, mirtilli rossi fermentati,
polvere di prosciutto d’orso, crema di patate

29,90 EUR

AGNELLO
Agnello, scalogno, semi di senape,
salsa bernese con santoreggia

29,90 EUR

SALMONE DEL DANUBIO

Filetto di salmone del Danubio, puré di fagioli bianchi, salsa
beurre blanc agli agrumi, ‘zaseka’ di orso (lardo e pancetta)

26,90 EUR

QUARTO ATTO

CREMA AL LATTE & CIOCCOLATO AL POLLINE
Crema al latte, fiocchi d'avena, miele fermentato,
gelato al polline

7,90 EUR

PUREA DI MELE COTTE
Purea di mele cotte, cracker al grano saraceno,
gelato alla salvia, cren candito

7,90 EUR

BARBABIETOLA
Barbabietola candita, frangipane ai semi di girasole, noce nera,
gelato al cioccolato bianco caramellato

7,90 EUR

Tutti i prezzi sono in EURO, IVA compresa. Il listino prezzi vale dal 1/12/2022.
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